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中文：

科目名稱

咖啡與茶製作

A
e-mail：

授課教師：金士翹

chin@nanya.edu.tw

專任

分機：
英文：

學分：2.00 授課時數：2.00開課班級：

教師 office hour 時間：每週四5、6節　、地點：Q602辦公室

是否全外語：授課語言2：國語授課語言1：

1.一般課程:一般課程、

課
程
類
別

日四技休餐三甲

本課程分為茶與咖啡二部分實作，引導學生認識咖啡與茶文化的知識、屬性及實作基本練習。
課程提供台灣茶葉相關所需之專業品鑑知能；此外，咖啡烘焙從初階開始，認識咖啡的烘焙
度、香氣、味覺，徹底解說咖啡杯測方式與沖煮方法。

課
程
簡
介

1.認識咖啡與茶的製作與方式。
2.探討咖啡與茶的品味與文化品飲知識。
3.增進咖啡烘焙與茶葉品鑑的技術。
4.實踐咖啡與茶杯測的技巧。

課
程
目
標

指定
書目

參考
書目

1.書名:咖啡概論、作者:王信鈞, 吳涵君, 胡朝雲、出版商:新文京出版社、版次(年月):105/9( ),
2.書名:茶文化與生活、作者:汪淑珍、孫丕聖、馮翠珍、蔡娉婷、出版商:新文京出版社、版次(
年月):100/5( ),

教學
方法

1.課堂講述、2.小組討論、3.實作、4.其他【ClassEvaluation】、

輔導國際或國內證照１/
輔導國際或國內證照２

內涵教育主題
備註 本課程相關規定請見網路學園本課課程規範。

藝術與美感教育
/

1.出缺席狀況(30.00%)、2.期中考(20.00%)、3.期末考(20.00%)、4.課堂討論與表現(10.00%)、5.實
作表現(20.00%)、評量

方法
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週  次 教學內容 教學方法 評量方法

課程介紹、規範與學生分組 出缺席狀況,課堂討
論與表現

課堂講述第 1 週

茶品分類與煮泡茶方式 出缺席狀況,課堂討
論與表現

課堂講述,小組討論第 2 週

台灣十大茶類、山頭氣、茶湯製作用具介紹 出缺席狀況,課堂討
論與表現

課堂講述,小組討論第 3 週

台灣十大茶類品鑑(一) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論第 4 週

能力
點數

能力指標核心能力課程能力指標 教學方法 評量方法

A溝通表達 課堂講述,小組
討論,實作,其他
【
ClassEvaluation
】

A2具備資料收集、整理及書
面、口頭報告的能力。

1 出缺席狀況,期中
考,期末考,課堂
討論與表現,實作
表現

B敬業合群 課堂講述,小組
討論,實作,其他
【
ClassEvaluation
】

B1明白自己在團體中的角色與
責任，具有獨立思考且有效解
決問題之能力。

1 出缺席狀況,期中
考,期末考,課堂
討論與表現,實作
表現

J休閒餐旅創新研發 課堂講述,小組
討論,實作,其他
【
ClassEvaluation
】

J3.能整合所學，發揮創意及創
新能力

2 出缺席狀況,期中
考,期末考,課堂
討論與表現,實作
表現

F休閒餐旅專業知識 課堂講述,小組
討論,實作,其他
【
ClassEvaluation
】

F1.具備休閒餐旅產業專業能
力

3 出缺席狀況,期中
考,期末考,課堂
討論與表現,實作
表現

I休閒餐旅實務技能 課堂講述,小組
討論,實作,其他
【
ClassEvaluation
】

I1.具備休閒餐旅之基本知能 3 出缺席狀況,期中
考,期末考,課堂
討論與表現,實作
表現
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週  次 教學內容 教學方法 評量方法

台灣十大茶類品鑑(二) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 5 週

台灣山頭氣茶葉品鑑(一) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 6 週

台灣山頭氣茶葉品鑑(二) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 7 週

台灣山頭氣茶葉品鑑(三) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 8 週

期中評量 期中考其他【
ClassEvaluation】

第 9 週

咖啡豆的簡介、品種、處理與文化品味 出缺席狀況,課堂討
論與表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 10 週

咖啡豆的挑豆與選豆 出缺席狀況,課堂討
論與表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 11 週

中烘焙咖啡(一) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 12 週

中烘焙咖啡(二) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 13 週

深烘焙咖啡 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 14 週
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週  次 教學內容 教學方法 評量方法

輕烘焙咖啡 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 15 週

手沖咖啡(一) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 16 週

手沖咖啡(二) 出缺席狀況,課堂討
論與表現,實作表現

課堂講述,小組討論,
實作

第 17 週

期末評量 期末考其他【
ClassEvaluation】

第 18 週

※※※※請請請請「「「「遵守智慧財產權觀念遵守智慧財產權觀念遵守智慧財產權觀念遵守智慧財產權觀念」」」」及及及及「「「「不得不法影印不得不法影印不得不法影印不得不法影印」。」。」。」。


