


訂席專線：7707-6789    http://www.csclub.com.tw 

中式佳餚・經典台菜・日式火鍋 





海峽會簡介 

• 海峽會於2013年5月31日起正

式對外開幕營運，提供日式火

鍋shabu shabu、套餐、桌席

等三種餐款給賓客選擇。 

 

• 由日系空間大師北井利昭 

TOSHIAKI KITAI為量身規劃

世界級會館空間，並以蔡辰男

會長的藝術收藏點綴於會館之

中，增添藝文氣息。 

 

• 海峽會為兩岸高端人士提供一

流的餐飲服務及隱密的包廂宴

飲空間。 



海峽會簡介 

• 每個包廂均配置專屬的服務人

員，提供賓客無微不至、體貼

入微的專業服務。 

 

• 為海峽兩岸高端人士提供一流

的餐飲服務及隱密的包廂宴飲

空間。 

 

• 實習期間提供完整教育訓練。 

 



海峽會包廂介紹 

• 占地1500坪的餐廳規劃為25個包廂，

近433個席次讓賓客可享受舒適寬敞的

用餐環境。 

• 豪華型包廂均配備男女洗手間 

及電視螢幕。 

• 4~60人的包廂皆可依賓客需求安排 



美饌佳餚 

• 嚴選的優質高級食材，
由一流的中、日式廚師
團隊聯手打造色香味俱
全的頂級料理，以鮑魚、
魚翅、鵝掌、鵝肝等頂
級食材，展現一品料理
的色香味盛宴。 

• 清淡的柴魚高湯搭配精
心調製的不同的蘸醬，
襯托出象拔蚌、龍膽石
斑、南非活鮑、澳洲和
牛等各種高檔食材的鮮
美原味。 



Shabu Shabu 

• 日式火鍋Shabu shabu引
領賓客品嚐美饌的滋味 

• 廣東醬：以魚露、風乾魚
骨調製而成 

• 和風醬：昆布、蘋果、柳
丁、檸檬等天然食材調製 

• 胡麻醬：以日本白胡麻、
甜豆腐乳、辣豆瓣等食材
依黃金比例調成 

 

• 另特製火鍋涮煮提示卡及
沙漏為美妙的用餐時光增
添食趣及把握食材最鮮美
的滋味。 



懷念經典辦桌台菜 

• 簡單來說，酒家菜是早年
酒家供應的宴客大菜，講
究用料與盤飾，也是精緻
台菜的起源。 

• 台灣的酒家菜可從日據時
代算起，數百年之間海峽
兩岸商業往來頻繁，移民
遷入台灣，這時的台菜深
受福建、廣東與江浙菜的
影響，不過仍以平民美食
與小吃為主。 
 



教育訓練 

•

   桌面擺設、咖啡拉花、 

   服務流程、POS機操作 

   咖啡製作 

   酒水飲料服務 

•

紅白酒、各式菜單解說 

餐飲英文及日文基礎應對 

各國飲食文化介紹及解說 

當代畫家畫作賞析 

 



工作內容說明 

• • •



上班時間 

• ： 10:00~13:30   17:30~22:00   

•  ：11:30~14:30   17:30~22:00   

• 14:30~22:30   

• 11:30~19:30   

•  10:00~18:30   

• 10:30~14:00    17:30~22:00 

•  08:00~16:00   

• ~以上免費供餐 



薪資及福利 

• 月薪                         NT$29,000 

• 每日空班津貼         NT$140 

• 三節獎金 

• 生日禮金            

• 畢業後回企業就業優惠條件(優先適用，年資保留) 

     畢業後留任獎金(10,000元)，表現優異可調升職務。 

 

 



冰花本舖IceQueen 



冰花本舖IceQueen 

天氣開始變熱，冰品控就等不及要吃冰了！每年「冰品」的話題都能夠引起許多關
注，無論是經典的芒果冰、黑糖刨冰、煉乳雪花冰，各種口味都有一派死忠粉絲，
而這次新開店「IceQueen冰花本舖」要挑戰冰品控絕對沒吃過的全新口味，主打鹹
甜滋味的「波士頓龍蝦雪花冰」用超浮誇視覺效果引爆話題。 



由頂級海陸火鍋「海峽會」
監製的全新品牌「冰花本
舖」，由鹹食料理、食材作
為出發點，獨創鹹甜系冰品，
並且鹹食部分都由海峽會監
製以保持最高水準，04/15正
式開幕後將推出招牌「波士
頓龍蝦雪花冰」，以法式冷
湯作為概念，冰品上不只是
擺上大塊龍蝦肉，更使用大
量龍蝦熬製成龍蝦醬、並且
搭配金鑽鳳梨、奶酪以及現
刨起司，替雪花冰打造鹹甜
的口感。 

冰花本舖IceQueen 



同樣浮誇的還有四人份「季節豐盛四果冰」，嚴選當季的水果打造繽紛視覺效果，
並且附上蔗糖、煉乳、草莓醬等作為搭配，適合冰品控好友們一起分食。每年夏天
都爆夯的「楊枝甘露」冰花本舖也完整的重現，使用芒果雪花冰、搭配西柚果肉，
附上椰汁奶香與香Q西米露增加口感，是夏天一定要吃的首選口味。 

冰花本舖IceQueen 



最特別的是，冰花本舖的「麻辣牛肉湯豆花」也是以鹹食、甜點結合的獨家料理，
吃得到熬製美國牛腱心湯底、麻辣醬汁與豆花的絕妙搭配，目前「麻辣牛肉湯豆
花」搶先在試營運期間提供，讓人說什麼都要朝聖。 

冰花本舖IceQueen 



誠摯的歡迎您 
加入海峽會的大家庭! 



海峽會基本資料 

• 公司名稱:陸台會股份有限公司 
• 公司網址:http://www.csclub.com.tw 
• 負責人:董事長/ 蔡孟成   
• 連絡人:人事組 主任/ 龎賢恩 
• 電    話: (02) 7707-6666*385 
• E - Mail: lisapang@csclub.com.tw 
• 傳    真: (02) 7707-5678 
• 公司地址:台北市松山區敦化北路167號B1 
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